
Empfehlung für die kalten Monate 

 

Consommé de boeuf 

Rinderkraftbrühe mit feinem Gemüse und Fleischeinlage 

7,50€ 

Potage aux Marrons 

Maronensamtsuppe mit Gemüseeinlage 

7,90€ 

 

Raviolis à la Citrouille 

Ravioli gefüllt mit crémigem Ricottakäse in Kürbissauce, gebraten  

Roastbeefstreifen und Rucola 

17,90€ 

Lotte de Mer & Coquille Saint-Jaques 

Gebratener Seeteufel und Jakobsmuscheln mit Safransauce, 

gebackener Blumenkohl und Erbsen-Kartoffelmousseline 

28,50€  

Cuisse de Canard „Fellini“ 

Entenkeule aus Freilandhaltung im Ofen gegart mit Orangensauce,  

Spitzkohl in Rahm und Kürbisrisotto 

23,90€ 

Selle de Cerf 

Gebratene Medaillons vom Hirschrücken mit Preiselbeerjus,  

Rosenkohl und Speck, dazu Kartoffelgratin 

27,90€ 

Foie de Veau au style Berlinoise 

Gebratene Kalbsleber mit geschmorten Zwiebeln und Apfelspalten, 

Kartoffelpüree  

 22,90€ 

 

Noix et Poire 

Vanilleparfait mit karamellisierten Nüssen und Rotweinbirne 

8,90€ 


